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2025 Weingut:

Cuvee Blanc Seit Generationen widmet sich unsere Familie im malerischen
Forst an der Weinstraf’e dem Weinbau. Das Weingut Georg
trocken Mosbacher wurde vor liber 100 Jahren gegriindet und wird heute
VDP.GUTSWEIN von Sabine Mosbacher-Diiringer und Jiirgen Diiringer gefiihrt.
Der traditionelle Schwerpunkt unseres bio-zertifizierten
Betriebes liegt auf der Erzeugung hochwertiger, terroir-gepragter
Rieslinge.
Wir sind Mitglied im Verband ,VDP. Die Pradikatsweingiiter”, bei
»,Wine in moderation“ und bei ,Vinissima - Frauen & Wein e.V.”

Lage / Boden:

Unser ,Cuvée Blanc“ vereint die pilzwiderstandsfihigen
Rebsorten Sauvignac und Cabernet Blanc mit Gewiirztraminer
und Riesling. Die Trauben stammen aus verschiedenen
gutseigenen Weinbergen, gewachsen auf Buntsandsteingerdll
und lehmigem Sand.

Gdrung / Ausbau:

Temperaturgeregelte Vergarung und Ausbau im
Edelstahlgebinde.

Analyse:

Alkohol: 12 % vol
Restzucker: 3,8g/1
Gesamtsaure: 7,7 g/l

Charakteristik:

Frisch, aromatisch, fruchtig und ein bisschen frech, mit Sonne in
der Flasche und einem Schmetterling auf dem Etikett kommt er
daher, unser neuer Cuvée Blanc. Die PiWi-Rebsorten sorgen fiir
eine ausgepragte aromatische Vielfalt, der Riesling gibt einen
Schub Frische hinzu. Ein unkomplizierter Genuss fiir Jedermann,
insbesondere aber auch fiir Weineinsteiger und solche, die es
werden wollen!

www.georg-mosbacher.de



