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Seit 1921 widmen wir uns als Familienbetrieb in dritter Generation 

mitten im malerischen Forst an der Weinstraße dem Weinbau, 

wobei unser traditioneller Schwerpunkt in der Erzeugung 

hochwertiger Rieslinge liegt. 

Wir sind Mitglied im Verband „VDP. Die Prädikatsweingüter“, bei 

„Wine in moderation“ und bei „Vinissima – Frauen & Wein e.V.“ 

 

 

Ausbau: 

Temperaturgeregelte Vergärung bei 17° C im Edelstahlgebinde, 

Ausbau im Edelstahlgebinde. 

 

Analyse: 

Alkohol:  11.5 % vol 

Restzucker: 6.0 g/l 

Gesamtsäure: 7.9 g/l 

 

Charakteristik: 

Granny-Smith-Apfel, Zitrusfrüchte, Nektarinen und feine 

Kräuter. Ungemein frisch und süffig, dabei leicht und 

unkompliziert. Seine Lebendigkeit und die animierende Säure 

verleihen unserem Riesling trocken im Liter unheimlichen 

Trinkfluss. Ein Schoppen-Wein vom Feinsten!  

 

Empfehlung: 

Somit eignet er sich als unkomplizierter Partner für jeden 

Feierabend, zur Vesper und zu herzhafter Hausmannskost. Als 

Schorle (fast) zu schade!  

2021 

Riesling trocken 

1,0 l Flasche 


