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Weingut: 
Seit Generationen widmet sich unsere Familie im malerischen 
Forst an der Weinstraße dem Weinbau. Das Weingut Georg 
Mosbacher wurde vor über 100 Jahren gegründet und wird heute 
von Sabine Mosbacher-Düringer und Jürgen Düringer geführt. 
Der traditionelle Schwerpunkt unseres bio-zertifizierten 
Betriebes liegt auf der Erzeugung hochwertiger, terroir-geprägter 
Rieslinge.  
Wir sind Mitglied im Verband „VDP. Die Prädikatsweingüter“, bei 
„Wine in moderation“ und bei „Vinissima – Frauen & Wein e.V.“ 
 
Rebsorte / Boden: 
Spätburgunder und etwas Merlot.  

 

Lese / Gärung / Ausbau: 
Handlese, Vergärung und Ausbau im Edelstahlgebinde.  
 
Analyse: 
Alkohol:  13,5 % vol 
Restzucker: 5,3 g/l 
Gesamtsäure: 6,7 g/l 

 
Charakteristik: 
Rosé – warum immer nur im Sommer trinken? Unser <Tradition> 
ist ein kräftiger, körperreicher, runder Rosé mit einer milden 
Säure, der hervorragend zur eher deftigen Winterküche mit 
Pilzen und Wild passt. Unbedingt auch einmal zur Gans 
probieren! Orange Reflexe im Glas, animierender Duft nach 
Heidelbeeren, etwas Süßkirsche, sowie würzige und erdige 
Aromen. Eine Seltenheit!  
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