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Weingut: 

Seit 1921 widmen wir uns als Familienbetrieb in dritter Generation 

mitten im malerischen Forst an der Weinstraße dem Weinbau. 

Unser traditioneller Schwerpunkt liegt in der Erzeugung 

hochwertiger, terroirgeprägter Rieslinge. 

Wir sind Mitglied im Verband „VDP. Die Prädikatsweingüter“, bei 

„Wine in moderation“ und bei „Vinissima – Frauen & Wein e.V.“ 

 

Rebsorte / Boden: 

Unsere erste Füllung des 2022er Rosé wurde aus 100% 

Merlottrauben gekeltert. 

 

Lese / Gärung / Ausbau: 

Handlese, Ganzbeeren-Direktpressung, temperaturgeregelte 

Vergärung bei 18-22° C und Ausbau im Edelstahlgebinde.  

 

Analyse: 

Alkohol:  12,0 % vol 

Restzucker: 5,6 g/l 

Gesamtsäure: 6,9 g/l 

 

Charakteristik: 

Dezentes Rot mit lila Reflexen im Glas, animierender Duft nach 

hellen Beerenfrüchten und ein wenig Kirsche. Am Gaumen zeigt 

er sich rund und harmonisch, dabei aber auch leicht und spritzig, 

mit ausgewogener Säure und einem Nachhall von Johannisbeere. 

Holen Sie sich den Sommer in’s Haus! 

 

Empfehlung: 

Gut gekühlt als Aperitif harmoniert dieser Rosé ganz hervorragend 

mit der Mittelmeerküche und leichten, gegrillten Speisen. 
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