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2023 Weingut:

Deideshermer Seit Generationen widmet sich unsere Familie im malerischen
C g Forst an der WeinstraBe dem Weinbau. Das Weingut Georg
Lemhdéhle Mosbacher wurde vor iiber 100 Jahren gegriindet und wird heute
Rie Sh'ng trocken von Sabine Mosbacher-Diiringer und Jiirgen Diiringer gefiihrt.
Der traditionelle Schwerpunkt unseres bio-zertifizierten Betriebes
liegt auf der Erzeugung hochwertiger, terroir-geprégter Rieslinge.
Wir sind Mitglied im Verband ,,VDP. Die Pridikatsweingiiter®, bei
,Wine in moderation“ und bei ,,Vinissima — Frauen & Wein e.V.“

VDP. ERSTE LAGE

Lage / Boden:

p— 17.89 ha grof3e Einzellage in Deidesheim - unser Weinberg hat eine
GroBevon 0.55 ha. 120 - 150 m tiber NN, exponierter Stidhang, von
Deidesheim aus ansteigend. Der Name weist auf ehemaligen

m Flachsanbau hin; ,lin“ war das alte Wort fiir Flachs, Leinen. Die
Hohle hat ihren Ursprung in ,helde“ fiir Halde. Leinhohle
bedeutet daher so viel wie ,,Flachsfeld auf einem Abhang*.

Der Boden besteht aus lehmigem Sand mit Sandsteingerollen.

Lese / Garung / Ausbau:

Selektive Handlese, spontane Vergirung im Edelstahlgebinde.

Analyse:

Alkohol: 12,5 % vol
Restzucker: 3,3 g/l
Gesamtsiure: 7,4 g/l

Charakteristik:

Kriftiges Gelb im Glas, intensives Bukett von tropischen Friichten
wie Mango und Ananas, gepaart mit einer angenehmen Wiirzigkeit.
Diese Aromen spiegeln die warme Stidhanglage des Weinbergs
perfekt wider. Reichhaltig und ausfiillend am Gaumen, mit milder
i' Sdure, harmonisch und charmant. Viel Sonne im Glas!
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Deidesheimer Leinhohle
Riesling trocken
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www.georg-mosbacher.de



