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Weingut: 

Seit Generationen widmet sich unsere Familie im malerischen 
Forst an der Weinstraße dem Weinbau. Das Weingut Georg 
Mosbacher wurde vor über 100 Jahren gegründet und wird heute 
von Sabine Mosbacher-Düringer und Jürgen Düringer geführt. 
Der traditionelle Schwerpunkt unseres bio-zertifizierten 
Betriebes liegt auf der Erzeugung hochwertiger, terroir-geprägter 
Rieslinge.  
Wir sind Mitglied im Verband „VDP. Die Prädikatsweingüter“, bei 
„Wine in moderation“ und bei „Vinissima – Frauen & Wein e.V.“ 
 
 

Lage / Boden: 

30 ha große Einzellage in Deidesheim. 

Der Lagenname hat nichts mit einer Höhle voller Mäuse zu tun, 
sondern es handelte sich um einen Hangweinberg der Familie 
Maus; aus „halde“ für Hang wurde „helde“ und schließlich „Höhle“. 
Der Boden besteht aus sandigem Lehm, stellenweise Geröll, 
vereinzelt Kalksteinverwitterung. 

 

Gärung / Ausbau: 

Selektive Handlese, Vergärung und Ausbau im Edelstahlgebinde. 
 

Analyse: 

Alkohol:  12 % vol 
Restzucker: 3,7 g/l 
Gesamtsäure: 5,7 g/l 

 

Charakteristik: 

Attraktives Goldgelb im Glas. Die Nase nimmt Aromen von reifem 
Pfirsich, Honigmelone, gelbem Apfel, und einer Spur Flieder wahr. 
Vollmundig, den Mundraum ausfüllend, mit einer weichen, 
runden Säure. Ausgesprochen harmonisch und langanhaltend.   
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