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Weingut:

Seit 1921 widmen wir uns als Familienbetrieb in dritter Generation
mitten im malerischen Forst an der Weinstralle dem Weinbau,
wobei unser traditioneller Schwerpunkt in der Erzeugung
hochwertiger Rieslinge liegt.

Wir sind Mitglied im Verband ,,VDP. Die Pridikatsweingiiter®, bei
, Wine in moderation“ und bei ,,Vinissima — Frauen & Wein e.V.*

Lage / Boden:

Aus Rieslingtrauben, die auf den basalthaltigen Boden unserer
Forster Spitzenlagen Ungeheuer und Pechstein gewachsen sind.
Das Basaltgestein vulkanischen Ursprungs stammt aus dem
»Pechsteinkopf*, oberhalb von Forst gelegen, und ist einmalig fiir
die Pfalz.

Lese / Géarung / Ausbau:

Selektive Handlese, Ausbau im neuen Stiickfass. Lagerung auf der
Feinhefe bis zur Abfiillung im Mai 2022.

Analyse:
Alkohol: 12.5 % vol
Restzucker: 3.2 g/l

Gesamtsidure: 7.3 g/l

Charakteristik:

Der "Basalt" zogert keine Sekunde im Glas, um seine Herkunft zu
verraten. Intensiver Duft nach gelben Friichten, dazu leichte
Exotik, gepaart mit einer dezenten Holzwiirze und etwas Rauch.
Schon im frithen Stadium hochkomplex, fest strukturiert und mit
enormer Linge. Die prizise Mineralitit und die leise Wucht und
Opulenz lassen das vulkanische Gestein im Glas erahnen. Ein
Wein mit einem hohen Lagerpotential.

www.georg-mosbacher.de



